Woche 18 von 28.04.2025 bis 04.05.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 18 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Pilzbriihe mit Krdutern™ Pilzbriihe mit Krdutern™ Pilzbriihe mit Krdutern™ Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Hihnchen in Aspik™ " *"”
Montag Schweinegrillsteak mariniert Pfannkuchen mit Quarkfiillung®"" °'° Blumenkohl Obstteller Tomatengarnitur
Kroketten® ErdbeersoBe Hollandaise®" "7+ *° Kiseplatte®” " * Quarkbrot® =% 24:2% £
Paprikagemiise Mandarinenquark® Salzkartoffeln Kalte Platte® %> %° Butter®
28.04.2025 Mandarinenquark®’ Mandarinenquark® Waurstteller /723
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kartoffelsuppe® "' Kartoffelsuppe® " *° Kartoffelsuppe® " *° , Salatplatte Spezial® 77" *"® Chefsalat mit Schinken und
Dienstag Rindergulasch™ """’ Puten-Mango-Curry Italienischer Gemiiseeintopf™"* Obstteller Kisestreifen® "
Spiralnudel**" Langkorn- und Wildreis frisches Baguette™ Kiseplatte®” ' * Traubengarnityr
Kohlrabigemiise Wokgemiise” Joghurtcreme mit Rhabarber®”* Kalte Platte® 9% %° Mischbrot™ 22>
29.04.2025 Joghurtcreme mit Rhabarber®”* Joghurtcreme mit Rhabarber®”* Wursttellerdr /-2 4% Butter?
GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisebriihe mit GrieBklosschen® °¢** | Gemiisebriihe mit GrieBklosschen®" “ %" | Gemiisebrithe mit GrieBklsschen® <" 9"+ Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Leberkiseaufschnitt™ > ***
Mittwoch Putenbraten "’ gebackenes Seelachsfilet®" "¢ Quiche mit Spinat und Fetiikiise® '’ "¢ Obstteller siiBer Senf’
BalsamicosoBe™ ™" *"® Zitrone . Brokkoli mit Mandelblittchen® ™ Kiseplatte®” " * Roggenmischbrot™*#%7#%*°
Rosmarinkartoffel Kartoffel-Gurkensalat’* * Vanillepudding®* Kalte Platte® 92"+ %? Butter®
30.04.2025 Mediterranes Schmorgemiise Vanillepudding®'* Waursttellerd” 73723 %
Vanillepudding®* GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Karotten Ingwersuppe’ Karotten Ingwersuppe?® . Karotten Ingwerstépgeg Salatplatte Spezial® 7" 7"° Bavaria blu, Tilsitter?
Donnerstag Schweinekrustenbraten Geschnetzelte Rinderleber "sauer""'* Kiisespiitzleal' ’ Obstteller Tomaten%arnitur
BiersoBe Brauerart®> " *° Kartoffelpiiree®” Rostzwiebeln™ Kiseplatte®” ' * Mischbrot® 2% %2
Semmelknddel®' ° ¢ Erbsengemiise Kirschquarkspeise? Kalte Platte® %> %"° Butter®
01.05.2025 WeiBkrautsalat" Kirschquarkspeise® Waursttellerd" /3722 ##
Kirschquarkspeise® GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,417
Rinderbriihe mit Fadennudel®" ' * Rinderbriihe mit Fadennudel®™ ©'* Gemiisebriihe mit Nudeln®""*"* Salatplatte Spezial® 7" *® Schweizer Wurstsalat®
Freitag Fischeintopf Bouillabaisse™ " *'""° Ofenschlupfer mit Breite Bandnudeln®" Obstteller Salatgarnitur™' ¢+
Ofenfrisches Knoblauchba%uettea1’g Apfelwiirfel** =° =% ¢> Parmesankise gerieben® Kiseplatte®” ** Laugenbrotchen® ' #2° 2¢
Limocellocreme? ™ *° VanillesoBe?' " Tomaten - OlivensoRe Kalte Platte® 9 2/+%° Butter®
02.05.2025 Limocellocreme® " *° Limocellocreme® ' *° Waurstteller® 77234
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisecremesuppe’ Gemiisecremesuppe’ Gemiisecremesuppe’ Salatplatte Spezial® 7" 7"° Zwiebelmettwurst® "> 7*
Samstag Kassler Hals gekocht’"’ Putenpfanne "Indisch"" Milchreis® Obstteller Radieschengarnitur
BratensoBRe” Couscous™ " KirschsoBe Kiseplatte®” ' * Mischbrot® 2% %2
Kartoffelpiiree®’” Schokocreme auf Orangenbisquit®*" " © Schokocreme auf Orangenbisquit® " "¢ Kalte Platte %>/ %* Butter?
03.05.2025 Sauerkraut” Waurstteller? 7274
Schokocreme auf Orangenbisquit™ "¢ GrieBbrei®"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Gemiisebriihe mit ButterkldBchen™ “" 9" | Gemiisebriihe mit ButterkloBchen* %" | Gemiisebrithe mit Butterklgfchen® < 9"* Salatplatte Spezial® 7" >"° Kaltes Schweineschnitzel"*
Sonntag Rinderhackfleischeintopf mit Bohnen® Kartoffelgratin® *’° Spinatlasagne®'’ °'¢ Obstteller Kartoffelsalat’ *
Kréuterreis Estragonrahmsofe® " Paprikarahmsofe®' "9 Kiseplatte®” ' Baguette™
Aprikosencreme®’ Brokkoli Aprikosencreme®’ Kalte Platte® %> %"° Butter®
04.05.2025 Aprikosencreme®’ Waursttellerd" /3723 %

GrieBbrei®™"® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




