Woche 16 von 14.04.2025 bis 20.04.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 16 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
GrieBkldsschensuppe® ' " * Grieﬁklﬁsschensupyeal' et Gemiisebriihe mit GriefkloBchen™ <%+ Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Gelbwurst®
Montag Putenschnitzel natur®'"* Pfannkuchen”" ©'° Pennenudeln® Obstteller Paprikasalatgarnitur9
ChampignonrahmsoBe®*" SchokoladensoBe® Parmesankise gerieben® Kiseplatte®” " * Quarkbrot® ' #2425 £9
Spinatspitzle®'’© Quarkspeise mit Birne® mit griinem Pesto”™ © Kalte Platte® %> %° Butter®
14.04.2025 Quarkspeise mit Birne® Quarkspeise mit Birne? Wurstteller” ™ ]1’ 2; e
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kriutercremesuppe?®’ " Kriutercremesuppe?®’~" Kriutercremesuppe?®’ " Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Zwiebelmettwurst®’ "> >
Dienstag Miinchner Weiiwiirste” Rotbarschfilet®" © Linseneinto;)fl Obstteller Senfgurken™
SiiBer Senf’ Petersilienkartoffel Kaiserbrotchen™' =% #%72%* Kiseplatte®” ' * Mischbrot®* 272>
Laugenbrétchen® Kiirbisgemiise WeiBbiercreme®* 9" ° Kalte Platte® 92>+ %? Butter®
15.04.2025 WeiBbiercreme®* ¢+ *° WeiBbiercreme™ %"+ *° Wurstteller® ™ Jl’ Zg' 8
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Maultaschensuppe® " " Maultaschensuppe™'" " * Maultaschensuppe™* " * Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° cremiger Nudelsalat™ % "
Mittwoch Rinderbugblatt gekocht Quiche mit Spinat und Fetiikiise® ' "¢ Mie Nudeln®* Obstteller Tomate
mit Meerrettich™ > ° Moccapudding® ** Wokgemiise” Kiseplatte®” " * Roggenmischbrot™*#*7#%*°
16.04.2025 Bouillonkartoffgelflll Moccapudding® ** Kalte Plattgc,’ gj’ 22' 33: 84’ 98 Butter?
04 Moccapudding®’ Wurstteller® * 7%= %
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Selleriecremesu;apeg' ' Selleriecremesuppe®” Selleriecremesuppe’ * Salatplatte Spezial® 7" 7"° Frischkise mit Schnittlauch®”
Donnerstag Hackbraten®"° Hiihnchenbrustfilet™ Kartoffelgnocchi*''© Obstteller Ei°
Kartoffelpiiree®"” CurryrahmsoBe "fruchtig" Parmesankise gerieben® Kiseplatte®” ' * Mischbrot® ' 2%
Paprika - Tomatengemiise Basmatireis Tomaten-BasilikumsoBe Kalte Platte® %> %"° Butter®
17.04.2025 Joghurtcreme mit Himbeeren® Zucchinigemiise Joghurtcreme mit Himbeeren® Waursttellerd" /3722 ##
Joghurtcreme mit Himbeeren® GrieBbrei®"?
Haferbrei Wasser 0,417
Gemiisebriihe mit Eierflaum®'* Gemiisebriihe mit Eierflaum®'* Gemiisebriihe mit Eierflaum®’* Salatplatte Spezial® 7" *® Obatzda’
Freitag Tilapia mit Sesam gebraten® Milchreis® Kohlrabi in Rahm®*"® Obstteller Tomate
Rote Thaicurrysof3e® KirschsoBe Salzkartoffeln Kiseplatte®” ** Laugenbratchen® ' #2° 2°
Basmatireis Vanillecreme Melba®'* Vanillecreme Melba®* Kalte Platte® 9 2/+%° Butter®
18.04.2025 Paprika-Maisgemiise Warstteller™ ! 29’ N
Vanillecreme Melba®™ GrieBbrei™™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champignoncremesuppe’ Champignoncremesuppe’ Champignoncremesuppe’ Salatplatte Spezial® 7" 7"° Wurstsalat"
Samstag Erbseneintopf” Konigsberger Klopse® Apfelkiichle mit Zimtzucker®""° Obstteller Gewiirzgurken™’
ein Paar Wiener™**’ KapernsoBe™"’ VanillesoRe®’ Kiseplatte®” ' * Mischbrot® 2% 2%
Mischbrot® %722 Langkornreis Waldbeerquark® Kalte Platte™ ' %'°"%"° Butter®
19.04.2025 Waldbeerquark® Waldbeerquark® Wurstteller® ™ ]1’ 2; s
Griefbrei®™
Haferbrei Wasser 0,41.%
Rinderbriihe mit Eierstich® "~ Rinderbriihe mit Eierstich® " * Gemiisebriihe mit Eierstich™ ®"* Salatplatte Spezial® 7" >"° angemachter Hiittenk#se®
Sonntag Schweinespiefbraten Putenschnitzel natur®"’ Frittata mit Paprika und Brokkoli®'® Obstteller Salatgurke
Bratensofe” PfefferrahmsofBe® * Salzkartoffeln ) Kiseplatte®” " Baguette™*
Salzkartoffeln Langkornreis Schwarzwilderdessert™ '’ < ©9 1110 Kalte Platte® %> %"° Butter®
20.04.2025 Sauerkraut® Erbsengemiise Waursttellerd" /3723 %
Schwarzwilderdessert™™ & 9 1110 Schwarzwilderdessert™ < 79" 10 GrieBbrei*'"?

Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




