Woche 12 von 17.03.2025 bis 23.03.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 12 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Paprikacremesuppe’® Paprikacremes Cpg)e Paprikacremesuppe’ Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Kasseleraufschnitt”” >
Montag Putenschnitzel natur®'"* Dampfnudel Indisches Gemiise Linsencurry®' ™" %" Obstteller Salatgurke
Bratensofie” VanillesoBe®"* Basmatireis Kiseplatte® Quarkbrotal CIROre
Kartoffelwiirfel Miisliquark®'"#%- #3493 Miisliquark®! #% #3493 Kalte Platte® %> %° Butter®
17.03.2025 Mediterranes Pfannengemiise Waurstteller? 7% 4
Miisliquark®" #*" > GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Sternchensuppe™ " Sternchensuppeal’ ot Sternchensuppeal’ ot Salatplatte Spezial® 7'+ >"® angemachter Hiittenkéise®
Dienstag Westfilische Mettenden Seelachsfilet™"' ¢ Gemiisestrudel”* Obstteller Tomaten%armtur
Salzkartofteln Tomaten Paprikasalsa Gorgonzolasoﬁeal ' Késeplatte® Mischbrot™ 2% 2> 2¢
Griinkoh!** Kartoffelecken, gebacken Mangocreme®” Kalte Platte® 9% %° Butter?
18.03.2025 Mangocreme®* Mangocreme®’ Wurstteller® /773
GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
. Zucchinicremesuppe? Zucchinicremesuppe? Zucchinicremesuppe® Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Streichwurstsortiment® " > *
Mittwoch Stroganoff vom Rmd Kartoffel Kiirbisauflauf™""° Breite Bandnudeln®" © Obstteller Gewiirzgurken™”
Spiralnudel*"’ KiéserahmsoBe™""° Austernpilze in Rahmal 9 Kiseplatte® Roggenmlschbrotal azrassat
Moccapudding®* Moccapudding® ** Moccapudding®* Kalte Platte® 9 °"°"%° Butter?
19.03.2025 Waursttellerd 1772348
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Rinderbriihe mit Eierflocken®" Gemiisebriihe mit Eierflaum® * Salatplatte Spezial® 7" *"® Gemischter Kiseteller® *
Donnerstag Paprikaschote Hackfullunge'1 rerd Schweinegulasch ™’ Kartoffelauflauf mit Brokkoli® Obstteller Blaue Trauben
Paprlkarahmsoﬁe L RahmsoﬁusgJ . PfefferrahmsoBe®” * Kiseplatte®” Mischbrot®*" 2%
Kartoffelpiiree® Spitzle™ Erdbeerjoghurtspeise’ Kalte Platte® %>/ %° Butter?
20.03.2025 Erdbeerjoghurtspeise’ Rosenkohl Waursttellerd" /3722 ##
Erdbeerjoghurtspeise® GrieBbrei®"?
Haferbrei Wasser 0,4L°*
Kokos Orangensuppe® "™ " Kokos Orangensuppeal frezd Kokos Orangens.uppeal’f A Salatplatte Spezial® 7" *® Fleischsalat®'"® '
Freitag Matjesfilet Hausfrauen Art” °’ Kaiserschmarrn®'' ' ™ Rahmspinat™"’ Obstteller Radieschengarnitur
Petersilienkartoffeln Zwetschgenroster Riihrei®"® Kiseplatte®” Laugenbrotchen atradsas.as
Kokosschaum®" Kokosschaum®” Salzkartoffeln Kalte Platte® %> %° Butter?
21.03.2025 Kokosschaum”’ Warstteller? /77?3 4%
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisebriihe mit Gemiisestreifen” Gemiisebriihe mit Gemiisestreifen” Gemiisebriihe mit Gemiisestreifen” Salatplatte Spezial® 7" *"® Leberkaseaufschmtt2 s
Samstag Paniertes Schweineschnitzel® " © Wirsing Kartoffelemtopf Reispfanne Medlterran Obstteller Meerettich'* ">
Preiselbeeren Mischbrot™* Mandelpudding®** Kiseplatte® Mischbrot®*"2-2%: 2
Bratkartoffeln Mandelpudding®* Kalte Platte %>/ %* Butter?
22.03.2025 Mandelpudding®* Wursttellerd" t/3:2 3%
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Erbsencremsuppe’ Erbsencremsuppe? Erbsencremsuppe’ Salatplatte Spezial® 7" >"° Landrauchschinken”
Sonntag Schweineroulade’”*"*"* Hihnchenbrust Gemiisemaultaschen®" “°"* Obstteller Honigmelone
RahmsoBe? * Kriutersahnesofie® " Tomatensugo Kiseplatte® Baguette™*
. Spiitzle™''© Kartoffel Lauchauflauf® *"° Gemiisestreifen” Kalte Platte® %>/ %° Butter?
23.03.2025 Rosenkohl Schokoladen Orangenpudding® Schokoladen Orangenpudding® Waursttellerd" /3723 %

Schokoladen Orangenpudding®

GrieBbrei®™"®
Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




