Woche 11 von 10.03.2025 bis 16.03.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,417

KW 11 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Pilzbriihe mit Krdutern™ Pilzbriihe mit Krdutern™ Pilzbriihe mit Krdutern™ Salatplatte Spezial® ¢ **"® Hihnchen in Aspik™ " *"”
Montag Maultaschenpfanne mit Sgeck und Pfannkuchen mit Quarkfiillungal' 9 Blumenkohl Obstteller Tomate
Zwiebel" <7 ErdbeersoBe Hollandaise®" "7+ *° Kiseplatte®” " * Quarkbrot® '+ #7242 £9
buntes Gemiise Apfel-Zimtquark®"> Salzkartoffeln Kalte Platte™ % *'>"%"® Butter®
10.03.2025 Apfel-Zimtquark?" > Apfel-Zimtquark®" > Wurstteller®’ ljl 2; N
GrieBbrei B
Haferbrei Wasser 0,4L
Kartoffelsuppe® "> Kartoffelsuppe® = *'> Kartoffelsuppe® ™ *"> Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Gefliigelsalat mit Kiirbiskernen und
Dienstag Rindergulasch™ """’ Fischeintopf "Bouillabaisse"" ' *'""° Wirsing Kartoffeleintopf Obstteller Erbse®! ¢ 93
Spiralnudel**" frisches Baguette™ frisches Baguette® Kiseplatte®” ' * Traubengarnityr
Kohlrabigemiise Buttermilch Zitronencreme® Buttermilch Zitronencreme® Kalte Platte® 92>+ %? Mischbrot® 2%+ 2>/ 2¢
11.03.2025 Buttermilch Zitronencreme® Wurstteller®’ 1;1 2g’ 8 Butter?
GrieBbrei »
Haferbrei Wasser 0,4L
Gemiisebriihe mit GrieBklosschen® °¢** | Gemiisebriihe mit GrieBklosschen®™ “ %' | Gemiisebrithe mit GrieBkldsschen® <" 9"* Salatplatte Spezial® ¢ **"® Leberkiseaufschnitt™ > ***
Mittwoch Saueres Kalbsliin§e_rll gebackenes Hiihnchenfilet™* Gemiise Quiche®'" ¢ Obstteller stiBer Senf’
Serviettenknddel** " 737° Preiselbeeren” KiéserahmsoBe™"° Kiseplatte®” " * Roggenmischbrot™*#%7#%*°
Vanillepudding®'* Kartoffel-Gurkensalat’** Vanillepudding®* Kalte Platte® 9 °"°"%° Butter?
12.03.2025 Vanillepudding®'* Wurstteller” ™"/ 29' s
GrieBbrei B
Haferbrei Wasser 0,4L
Erbsencremsuppe’® Erbsencremsuppe® Erbsencremsupgeg Salatplatte Spezial® 7" 7"° Bavaria blu, Tilsitter?
Donnerstag Putenrahmgeschnetzeltes mit Schweineschnitzel "Wiener Art"*' ¢ Spaghetti*"’ Obstteller Tomate
Champignons® ™ Bratkartoffeln Parmesankise %e,riebeng Kiseplatte®” ' * Mischbrot® ' 2% 2
Spitzle" Marktgemiise in Rahmsauce™"* Soja Bolognese™ ' " 7° Kalte Platte® 9?7 *° Butter?
13.03.2025 Blumenkohlgemiise Kirschquarkspeise® Kirschquarkspeise® Waursttellerd" /3722 ##
Kirschquarkspeise® GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,417
Rinderbriihe mit Fadennudel®*"*"* Rinderbriihe mit Fadennudel®*" *"* Gemiisebriihe mit Nudeln®*"*"* Salatplatte Spezial® 7" *® Schweizer Wurstsalat®
Freitag Seelachsfilet™ ° Dampfnudel”® Gebratener Chicoree Obstteller Salatgarnitur™' ¢+
Kriutersahnesofe® " VanillesoBe®"* GorgonzolasoBe™"? Kiseplatte®” ** Laugenbrotchen® ' #2° 2¢
Salzkartoffeln Moccapudding® ** StiBkartoffel Gnocechi® Kalte Platte® 9 2/+%° Butter®
14.03.2025 Ingwer Karotten® Moccapudding® ** Waurstteller?" 73723 %
Moccapudding® ' GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisecremesuppe’ Gemiisecremesuppe® Geml’is.ecremesuplaeg Salatplatte Spezial® 7" 7"° Heringssalat in Dillrahm® ®
Samstag Kassler Hals gekochtz’ : Bohneneintopf mit Lamm™ Gemiisestrudel”* Obstteller Radieschengarnitur
Senf Mischbrot™ %% CurryrahmsoBe "fruchtig" Kiseplatte®” ' * Mischbrot® 2% %2
Kartoffelpiiree®’” Schokocreme auf Orangenbisquit®*" " © Schokocreme auf Orangenbisquit®*” "¢ Kalte Platte %>/ %* Butter?
15.03.2025 Sauerkraut” Waursttellerd” 723
Schokocreme auf Orangenbisquit™ "¢ GrieBbrei®"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Maronensuppe’® Maronensuppe® Maronensugpeg Salatplatte Spezial® 7" >"° Partyfleischkiichle*" ©
Sonntag Wildschweingulasch® *° Hiihnchenkeule gebraten Kiisespitzle® °'° Obstteller Essiggurken®”
Preiselbeeren Sauce Arabiata (Pikant)" Rostzwiebeln®” Kiseplatte®” " Baguette™*
Spiitzle™''© Kartoffelecken fritiert Aprikosencreme®’ Kalte Platte® %> %"° Butter®
16.03.2025 Rosenkohl Paprika Zucchinigemiise Waursttellerd" /3723 %
Aprikosencreme®’ Aprikosencreme®’ GrieBbrei*'"?

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




