Woche 10 von 03.03.2025 bis 09.03.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

. : /1,10
Quark mit Rumrosinen® """

: . /1,10
Quark mit Rumrosinen® "

GrieBbrei®™"® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°

KW 10 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Pfannkuchensuppe®'” " * Pfannkuchensuppe®'” 9" * Gemiisebriihe mit Fladle®" 9+ Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° gekochter Schinken®"”
Montag Putenschnitzel paniert™" GrieBauflauf mit Pfirsich®* ° Indischer Gemiisecurry™ Obstteller Salatgurke
Preiselbeeren” RumsoBe? Basmatireis Kiseplatte®” " * Quarkbrot® 72?7225 19
Bunter Kartoffelsalat’' > Bananencreme®' Bananencreme?®’ Kalte Platte™ % *'>"%"® Butter®
03.03.2025 Bananencreme®’ Waurstteller /723
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Karottencremesuppe’ Karottencremesuppe® Karottencremesu;opegl Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Gouda“’
Dienstag Gemiisekartoffeleintogfl 22 Putenrollbraten Pennenudeln”’ Obstteller Traubengarnityr
ein Paar Wiener”" " SalbeirahmsoBe™'"? Parmesankése gerieben® Kiseplatte®” ' * Mischbrot™ 2% 2> 2¢
Krapfen*'' "9 Kartoffelgratin® *'° Tomatensugo Kalte Platte® 92>+ %? Butter®
04.03.2025 glasierte Karotten Gemiisestreifen” Wursttellerdr /-2 4%
Krapfen®''*"* Krapfen®''*"* GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Girtnerinsuppe” Géirtnerinsupgel Giértnerinsuppe” Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Exotischer
Mittwoch Hiihnchenbrustfilet™ Kabeljaufilet"''® Kartoffelauflauf mit Sginatal’g' s Obstteller Gefliigelsalat®*" ¢ 1352
Kartoffelgratin® *"° Schnittlauchkartoffeln KiéserahmsoBe™""® Kiseplatte®” " * Salatgarnitur* <9 *+>
Paprikagemiise Rahmspinat™"° Zitronenpudding®* Kalte Platte® 9 °"°"%° Roggenmischbrot™*#%7 %% *°
05.03.2025 Zitronenpudding®'* Zitronenpudding®* Warstteller™ ! 29’ s Butter®
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Blumenkohlcremesuppe® Blumenkohlcremesuppe? Blumenkohlcremesug'peg Salatplatte Spezial® 7" 7"° Wurstplatte® ™7+ %"*
Donnerstag Cevapceici®™ "’ Kichererbsen Gemiise Curry Vegan Rahmwirsing®"’ Obstteller Salatgurke
Ajvar Mienudeln®* Salzkartoffeln Kiseplatte®” ' * Mischbrot® 2% 2%:2¢
Duvec Reis Kiirbiskerndlcreme mit Kernen®”* Kiirbiskerndlcreme mit Kernen®”* Kalte Platte® %> %"° Butter®
06.03.2025 Kiirbiskerndlcreme mit Kernen®* Waurstteller 773
GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,417
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Salatplatte Spezial® 7" *® Curry Eiersalat™® %"
Freitag Brathering®'' <" 30t Topfenrahmstrudel® ¢ Schupfnudeln®'’© Obstteller Tomate
Petersilienkartoffel KirschsoBe gebratenes Sommergemiise Kiseplatte®” ** Laugenbratchen® ' #2° 2°
Erbsen Karotten in Rahm®"? Stracciatellacreme?"* Stracciatellacreme®’ Kalte Platte® 9 2/+%° Butter®
07.03.2025 Stracciatellacreme®” ! Waurstteller® 77234
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kréiutercremesugpegf s Kriutercremesuppe®’ >’ Kréutercremesuppe®’ " Salatplatte Spezial® 7" 7"° Bratheringsrollchen® < %7+
Samstag Kohlroulade® °’ Pichelsteiner Eintog)f1 120 Spinat Semmelknddel”" ' ° Obstteller Ei°
KiimmelsoBe® Mischbrot™ 272> GorgonzolasoBe™""* Kiseplatte®” ' * Mischbrot®*" 2%
Kartoffelpiiree®" Joghurtspeise mit Limette® Ofentomate Kalte Platte® %> %° Butter®
08.03.2025 Joghurtspeise mit Limette? Joghurtspeise mit Limette? Wursttellerd" t/3:2 3%
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Rinderbriihe mit MarkklsBchen®" ¢ * Rinderbriihe mit MarkklsBchen® ¢ Gemiisebriihe mit ButterklsBchen®! <9 * Salatplatte Spezial® 7" >"° Kalter Braten®
Sonntag Rheinischer Sauerbraten®" *°*>' 7 Hihnchenbrust im Sesammantel Ofenkartoffel Obstteller Sahnemeerettich® *">"°
Bratensofe” CurryrahmsoBe "fruchtig" Rote Beete Quark mit Meerrettich® ™ % °"® Kiseplatte®” ' Baguette™
Kartoffelknodel™ ?>"° Basmatireis Kiirbisgemiise® Kalte Platte® %> %"° Butter®
09.03.2025 Apfelblaukraut® Wokgemiise* Quark mit Rumrosinen® ™ *° Waursttellerd" /3723 %

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




