Woche 07 von 10.02.2025 bis 16.02.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 07 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe® <’ * Sternchensuppe®™” ' * Gemiisebriihe mit Sternchen®'" "™ Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Putenpastete™ ~ > °
Montag Schweinebauch gebraten Zwiebackauflauf mit Kiisetortellini®'° Obstteller Salatgarnitur®' ¢ >
BratensoBRe” Johannisbeeren®" “'° KiéserahmsoBe™""® Kiseplatte®” " * Quarkbrot® ' 2?2425 £9
Kartoffelpiiree®’” VanillesoBe®"* Blattspinat Kalte Platte™ % *'>"%"® Butter®
10.02.2025 Sauerkraut’ Cremedessert Birne Helene® ™ ** Cremedessert Birne Helene® ™ *° Waurstteller /723
Cremedessert Birne Helene® ™ *° GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champignoncremesuppe’ Champignoncremesuppe’ Chmpignoncremesuypeg Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Junger Tortenbrie?
Dienstag Hausgebackener Leberkiise Seelachsfilet™"' Friihlingsrolle®* ' Obstteller Traubengarnitl;r
SiiBer Senf’ CurryrahmsoBe "fruchtig" Asiatische SiiB SauersoBe’ Kiseplatte®” ' * Mischbrot™ 2% 2> 2¢
Bratkartoffeln Basmatireis Basmatireis Kalte Platte® 92>+ %? Butter®
11.02.2025 Honigquark® Brokkoli Wokgemiise” Wursttellerdr /-2 4%
Honigquark® Honigquark? GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisecremesuppe® Gemiisecremesuppe’ Gemiisecremesuppe’ Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Leberkiise grob” > *°
Mittwoch Rinderbugblatt gekochtl Kiirbisrisotto® "’ Spitzkohleintopf ' *'° Obstteller mittelscharfer Senf’
Meerrettichsofe™ % *"°"° Karamellpudding® ***° frisches Baguette®* Kiseplatte®” " * Mischbrot®*" 2%
Bouillonkartoffeln®'?"° Karamellpudding® ***° Kalte Platte® 92"+ %? Butter®
12.02.2025 Karamellpudding® ‘" *° Warstteller™ ! 29’ 48
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kohlrabicremesuppeg Kohlrabicremesuplpeg Kohlrabicremesuppe® Salatplatte Spezial® 7" 7"° Tomate-Mozzarella® > **>"°
Donnerstag Spaghetti*"’ Schweinegulasch™ *° Gemiise Reisauflauf”'° Obstteller Salatgarnitur™* ¢ *>
Parmesankise gerieben® Salzkartoffeln TomatenrahmsoBe’ Kiseplatte®” ' * Mischbrot® '3 2°:2¢
Bolognese (Rind) Brechbohnen Baileysschaum® ™ *° Kalte Platte® %> %"° Butter®
13.02.2025 Baileysschaum® **° Baileysschaum® ™ *° Waursttellerd" /3722 ##
GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,417
Rinderbriihe mit Gemiisestreifen” Rinderbriihe mit Gemiisestreifen” Gemiisebrithe mit Gemiisestreifen” Salatplatte Spezial® 7" *® Cervelatwurst” *'>
Freitag Merlanfilet gebacken™"° Germknédel mit Pflaumenfiillung®*"° Kartoffelpuffer™ Obstteller Gewiirzgurken®’
Zitrone . Rumsofe®" ' Apfelmus® Kiseplatte®” ** Laugenbratchen® " #2° 2¢
RemouladensoBe®* " *"° Mandarinenquark® Mandarinenquark® Kalte Platte® 9 2/+%° Butter®
14.02.2025 Kartoffelsalat’* Waurstteller® 77234
Mandarinenquark® GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kréutercremesuppe®” >’ Kriutercremesuppe® *"” Kréiutercremesugg)eg' s Salatplatte Spezial® 7" 7"° Streichwurstsortiment? =7+ %+
Samstag gebackene Milzwurst™'’ °'* Pennenudeln® Pfannkuchen®"" ©'° Obstteller Mixed Pickles® ®
Salzkartoffeln Chorizo, Kirschtomate und PilzrahmsoBe®’ * Kiseplatte®” ' * Mischbrot®'" %+ 2%+ 2¢
Erbsen Karotten in Rahm®""? Pesto™ &' 1932218 Kirschgriitze® * Kalte Platte™ ' %'°"%"° Butter®
15.02.2025 Kirschgriitze®” Kirschgriitze? * Wursttellerd" t/3:2 3%
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Minestrone™" *'* Minestrone®" <’ * Minestrone® ™ <+ Salatplatte Spezial® 7" >"° fruchtiger Kisesalat®* " ¢"*">
Sonntag Schweinekrustenbraten Putengeschnetzeltes mit Mediterrane Gemiiselasagne®''°'° Obstteller gekochtes Ei°
Bratensofe” Champignons® " Tomaten - Olivensofe” Kiseplatte®” ' Baguette™
Semmelknddel #2173 ° Langkornreis Schokoladenpudding® Kalte Platte® %> %"° Butter®
16.02.2025 Rosenkohl Erbsengemiise Waursttellerd" /3723 %
Schokoladenpudding? Schokoladenpudding? GrieBbrei®"?

Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




