Woche 06 von 03.02.2025 bis 09.02.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 06 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Karotten Ingwelrsuppeg Karotten IngwerS}lp ¢’ 1 Karotten Ingwersuppe?® Salatplatte Spezial® %7 Landrauchschinken”
Montag Farfalle® ’°2 . Birnen Quarkauflauf 1'a rerdnt Kartoffel Gemiisepfanne®’ Obstteller Salatgurke
Schinkenstreifen®’ ™ Vanillesofe® " KriutersahnesoBe™" " Kiseplatte®” ' Quarkbrot® " 2% 2425 19
RahmsoBe” * Quark mit Rumrosinen® ™’ Quark mit Rumrosinen® " *° Kalte Platte™ % *'>"%"® Butter®
03.02.2025 Quark mit Rumrosinen® " *° Wurstteller® 132348
GrieBbrei**"? ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
] Rinderbriihe mit Fadennudel” ot Rinderbriihe mit Faden?%delal’ ot Rinderbrithe mit Fadennudel” "' ’ Salatplatte Spezial® 7'+ >"® franzdsicher Tortenbrie und
Dienstag Frikadelle (Schwein/Rind)*™ "’ Seehechtfilet™ Nudel-Gemiiseauflaulfag ’;'g’l Obst‘cellg:r1 : Butterkése®
BratensofRe” Curryrahmsof3e "fruchtig" OlivenrahmsofBe® "9’ Kaéseplatte® Tomatengarnitur
04.02.2025 Kartoffelpiiree®"” Basmatireis Joghurtspeise mit Limette® Kalte Plattgc,’ gj’ 22' 33’ 84’ 98 Mischbrota%'gaz’ asrat
V2. Erbsengemiise Kiirbisgemiise Wurstteller?” ~ 7%= Butter
Joghurtspeise mit Limette® Joghurtspeise mit Limette® GricBbrei®! 4
Haferbrei Wasser 0,4L°
; Spinatcremesuppe® Spinatcremesuppe’ 1 Spinatcremesuppe’ Salatplatte Spezial™*" 7" " Wiener Wiirstchen” ~"°
Mittwoch Chili con Carne vom Rind Kartoffelauflauf mit Rosenkohl® '° Schupfnudeln® " ° Obstteller mittelscharfer Senf’
Baguette® o SpecksoBe™ " * . Apfel und Zwigbel® Kiseplatte®” ' ? Roggenmischbrot™*" %% 2¢
GrieBflammerie mit FruchtsoBe® "%’ GrieBflammerie mit FruchtsoBe® " %’ Sauerkraut Kalte Platte® 92"+ %? Butter®
05.02.2025 GrieBflammerie mit Fruchtsofie®! " Waurstteller® 777234
GrieBbrei*'"? ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Griefkldsschensuppe®™ 9" Griefkldsschensuppe® 9" Griefkldsschensuppe®™ 9" Salatplatte Spezial® 7" *"® Hiittenkése®
Donnerstag Schweinebraten Linseneintopfzl e Ricotta Spinat Czlmngloni Obsttellger1 ) Radiesc:her}gazrnig:ur6
BratensofRe” ein Paar Wiener™' ™’ iiberbacken” '~ Kiseplatte® Mischbrot™ 2<% ¢
06.02.2005 Kartoffelknodel " *” Kirschquarkspeise® KiiserahmsoBe™" Kalte Platte™ " * 7% Butter®
o Aptelrotkohl Kirschquarkspeise® Waurstteller®*7r ==
Kirschquarkspeise® GrieBbrei*! 4
Haferbrei Wasser 0,4L°
) Champignoncremesuppe® Champignoncremesuppe” | Champignoncremesuyppe” Salatplatte Spezial“®" 7" *">* bunter Eiersalat™ “%"*">
Freitag Seelachsfilet” o0 Apfelkiichle mit Zimtzucker® ' ° Gemiiseeinltolz)f1 ;2’6 Obst‘tellger1 , Salatgarnitural'1c’9‘3'1'53 .
WeiBweinsahnesofie® %~ Zimt-Zucker Mischbrot® "< *>+# Kiseplatte®” Laugenbrdtchen® @772
07.02.2025 Langkornreis VanillesoB3e®’ 1g ) Karamellpudding®* Kalte Plattgc,’ gj’ 22' 3:; 84’ 98 Butter®
Ve Steckriibengemtise Karamellpudding™ Waurstteller?” t372:3 4
Karamellpudding®'* GrieBbrei®" ¢ ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Rinderbriihe mit Eierflocken®" * Rinderbriihe mit Eierflocken®’ Rinderbriihe mit Eierflocken® * Salatplatte Spezial® 7" *"® Kalter Braten®
Samstag H:iihnchenkeule gebraten Kartoffel-Kohlrabigra}igg’" ° Spaghetti*™© Obstteller1 ) Gewﬁrzgulrkgni’ .
BratensoRe” KriutersahnesoRe® ™’ Gemiisebolognese™ Kiseplatte®” Mischbrot® 2% 2
08.02.2025 Kartoffelwiirfel Vanillecreme Melba®"* Vanillecreme Melba®"* Kalte Platte®’ °’ 22' 33’ 84’ 98 Butter®
V2. Steinchampignons Waurstteller® =7 772734
Vanillecreme Melba® * GrieBbrei®™"?® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Waldpilzcremesuppe® Waldpilzcremesuppe? . Waldpilzcremesuppe? Salatplatte Spezial %" 7" " >"® Gemischter Wurstteller® *">"°
Sonntag Rinderschmorbraltenl’ ’ "Borschtsch" Eintopf mit Uberbackener Sgitz!&clnhlljl’g Obstteller gekochtes EliC
Rotweinsofe ™’ Rindfleisch™ ' Berner Sofe™ 77 " Kiseplatte” Baguette®
09.02.2005 I%roketteng 3 Nusspudding™ 9 " * Salzkartofffegh}1 - Kalte Plattg:cf gj’ 22’ 33’ 84’ 98 Butter?
it Apfelblaukraut Nusspudding™" " Waurstteller 13234
Nusspudding™ " "*"* GrieBbrei®"?

Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




