Woche 45 von 04.11.2024 bis 10.11.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice
KW 45 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe®™ '+ Sternchensuppe® " ' * Sternchensuppe® <’ * Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Putenpastete™ ~ > °
Montag Kassler Hals gekochtz’ : Kaiserschmarrn®" °° Kiisetortellini®'° Obstteller Salatgarnitur®' ¢ >
Senf Zwetschgenroster? Parmesankise gerieben® Kiseplatte®” ' Quarkbrot® ' 2?2425 £9
Kartoffelpiiree®"” Cremedessert Birne Helene® ™ *° Tomaten-BasilikumsoBe Kalte Platte™ % *'>"%"® Butter®
04.11.2024 Sauerkraut’ Cremedessert Birne Helene® " ** Waurstteller /723
Cremedessert Birne Helene® ™ ** GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champi,c:,vnoncremesuﬂ)eg Champignoncremesuppe’ Chmpignoncremesuypeg Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Junger Tortenbrie?
Dienstag WalnuBhiihnchen Rotes Rindfleisch Curry Friihlingsrolle®* ' Obstteller Traubengarnitl;r
SalbeisoRe” Langkorn- und Wildreis Asiatische SiiB SauersoBe’ Kiseplatte®” ' Mischbrot™ 2% 2> 2¢
Cremige Polenta® Asiatisches Sprossengemiise™ " *" 1 %"* Wokgemiise Kalte Platte® 9% %° Butter?
05.11.2024 Pastinakengemiise’ Honigquark® Honigquark? Wursttellerdr /-2 4%
Honigquark® GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gebrannte GrieBsuppe® Gebrannte Griefsuppe™* Gebrannte GrieBsu [i)ealr' ' Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Leberkiise grob” > *°
Mittwoch Hausgebackener Leberkiise Kiirbisrisotto® " *° Spitzkohleintoagff' 1208 Obstteller mittelscharfer Senf’
SiiBer Senf’ mit Speckwiirfel”” > Mischbrot® "% % #¢ Kiseplatte®” ' Mischbrot®*" 2%
Kartoffelsalat’"* Karamellpudding® ' *° Karamellpudding® ***° Kalte Platte® 9 °"°"%° Butter?
06.11.2024 Karamellpudding® " *° Waursttellerd” 73723 %
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kohlrabicremesuppe’ Kohlrabicremesuplpeg Kohlrabicremesuppe® Salatplatte Spezial® 7" 7"° Tomate-Mozzarella® > **>"°
Donnerstag | Rinderhackfleischeintopf mit Bohnen’ Schweinegulasch™ *° Nudelauflauf mit Gorgonzola®"’ ° Obstteller Salatgarnitur™* ¢ *>
mit Kartoffelwiirfel Salzkartoffeln Birnenwiirfel und Walniisse™ Kiseplatte®” ' Mischbrot® '3 2°:2¢
Baileysschaum® " *° Brechbohnen® KriutersahnesoBe™" " Kalte Platte® 9?7 *° Butter?
07.11.2024 Baileysschaum?' Baileysschaum® Waursttellerd" /3722 ##
GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,417
Pfannkuchensuppe® " " * Pfannkuchensuppe®” "9 * Gemiisebriihe mit Fladle® 9 * Salatplatte Spezial® 7" *® Cervelatwurst” *'>
Freitag Seehechtfilet’ Schupfnudeln®''© Kartoffelpuffer®* Obstteller Gewiirzgurken®
Zitrone VanillesoBe®"* Apfelkompott® Kiseplatte®” ' Laugenbratchen® " #2° 2¢
Salzkartoffeln®*® Karamelisierte Apfelspalten’ Mandarinenquark® Kalte Platte® %> %° Butter?
08.11.2024 Rahmwirsing®'"? Mandarinenquark® Waurstteller® 77234
Mandarinenquark® GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kriutercremesuppe®’ " Kriutercremesuppe® *"” Kréutercremesuppe®’ *"” Salatplatte Spezial® 7" 7"° Streichwurstsortiment? =7+ %+
Samstag Bratwurstschnecke''?*° Pennenudeln® Gekochte Eier® Obstteller Mixed Pickles® ®
Kartoffelstampf® Parmesankise gerieben® Senfsofe' 9" Kiseplatte® ' Mischbrot®* 2% 2°: 2
Schwarzwurzeln in Rahm® Schinken-Sahnesofie mit Erbsen® *">"® Salzkartoffeln Kalte Platte™ %> %° Butter®
09.11.2024 Rote Griitze mit VanillesoBe® " ***° Rote Griitze mit VanillesoBe® ™" *° Rahmspinat®""° Wursttellerd" t/3:2 3%
Rote Griitze mit VanillesoBe® " *° GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Minestrone™" ' * Minestrone®" ' * Minestrone® ™" '+ Salatplatte Spezial® 7" >"° fruchtiger Kisesalat®* " ¢"*">
Sonntag Spanferkelrollbraten Putengeschnetzeltes in Cremige Polenta’ Obstteller gekochtes Ei°
Bratensofe” ErdnufBsofie ® " " mit Bergkése? Kiseplatte®” ' Baguette™
Semmelknddel #2117 3° Langkornreis Waldpilzragout® " *° Kalte Platte® %> %"° Butter®
10.11.2024 Rosenkohl® Asiagemiise Schokoladenpudding® Waursttellerd" /3723 %
Schokoladenpudding? Schokoladenpudding? GrieBbrei®"?
Haferbrei Wasser 0,417
Anderungen vorbehalten!

Wir wiinschen guten Appetit!



