Woche 44 von 28.10.2024 bis 03.11.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,417

KW 44 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Brotsuppeal'gl' e Brotsuppe™ 9 *° Brotsuppe® 90 Salatplatte Spezial® %7 Gelbwurst mit Petersilie”
Montag Spaghetti® " ° Dampfnudelc’lg Kartoffel Gemiisepfanne’ " Obstieller Salatgurke
Parmesankise gerieben® VanillesoBe® . mit Spiegelei® . Kﬁseplatteg’2 S Quarkbrot® %2 =% =9
28102024 SoBe Bolognese " Quark mit Rumrosinen®" ™' Quark mit Rumrosinen®" ™' Kalte Plattgec_’ gj’ S Butter?
-10. Quark mit Rumrosinen? ™ Wurstteller®” =77 <> %
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Fadennudel®*" " * Rinderbriihe mit Fadennudel®™ ** Rinderbrithe mit Fadennudel™ <" Salatplatte Spezial® 77" *"® franzosicher Tortenbrie und
Dienstag Panierter Schweinebauch® ™ © Hiihnereintopf mi% Nudeln und Nudel-Gemiiseauflaulf3 ’;'g’ . Obst‘celler1 : Butterk#se®
BratensofRe” 3 Gemiise® " °'" OlivenrahmsofBe® "9’ Kéis.eplatteg'2 S Tomatengarnitur__
Kartoffelpiiree®” Joghurtspeise mit Limette® Joghurtspeise mit Limette® Kalte Platte”’ ' M Mischbrot™ " #% 7 #
29.10.2024 Pastinakengemiise’ ; Wursttellerg’l’Jl’g' " Butter?
Joghurtspeise mit Limette GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
) Spina‘[cremesuppei1 i, Spinatcremesuppe’ ) Spinatcremesuppe’ ) Salatplatte Spezial® %7 Wiener Wiirstchen” ~"°
Mittwoch Putengeschnetzeltes Kartoffelauflauf mit Izigsg,nkohla 9 gebackener Camem3berta 9 Obstieller mittelscharfer §er%fj . e
Langkornreis Specksofe™ =™ . Preiselbeeren” Kﬁseplatteg”2 S Roggenmischbrot™ "7 #
Kiirbisgemiise in Rahm? o GrieBflammerie mit FruchtsoBe® " %’ Rote Beete-Walnusssalat™™ . Kalte Platte®’°” I Butter®
30.10.2024 GrieBflammerie mit FruchtsoBe™ %’ GrieBflammerie mit FruchtsoBe®" %’ Warstteller™ %%
GrieBbrei®'°
Haferbrei Wasser 0,4L**
GrieBklsschensuppe™ "’ c'g'i Griefkldsschensuppe® 9" Griefkldsschensuppe®™ 9" Salatplatte Spezial® 7" *"® Hiittenkése®
Donnerstag Chili con Carne vom Rind Linseneintopfzl e Ricotta Spinat Czlmneloni Obstteller1 ) Radiesc:her}gazrnig:ur6
Sauerrahmd%pg ein Paar Wiener™' ™" iiberbacken® 'i’g Kéiseplatteg’2 s Mischbrot™ =% % ¢
Baguette® Kirschquarkspeise® KéserahmsofBe® "¢ Kalte Platte %" 7" Butter?
31.10.2024 Kirschquarkspeise® Kirschquarkspeise® Warstteller™ ! 238
Griefibrei®?
Haferbrei Wasser 0,417
) Champignoncren}esucpgeg Champignoncremesuppelg c e Champignoncremesup}a)?g . Salatplatte Spezial® 7" *® bunter Eiersalatlal' cre 13’ B
Freitag Fischlasagne® ; ' "Kirschmichel" siifier Auflauf® """ ¢ Vegetarische Kohlroulade® "’ Obstieller Salatgarnitur® 'lc’i'l'B .
Dillrahmsofe® ™ ° ) Zimt-Zucker Gemiisejusl2 . Kéiseplatte@"2 S Laugenbrdtchen® 7%+ #
Karamellpudding®’ VanillesoBe®” Salzkartoffeln®” Kalte Platte® ? <> " Butter®
01.11.2024 Karamellpudding®'* Karamellpudding®"* Wurstteller® ™2+ * 2%
GrieBbrei® ¢
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Eierflocken®" * Rinderbriihe mit Eierﬂockenf': Rinderbriihe mit Eierﬂocker}c' ' Salatplatte Spezial® 7" *"® Kalter Braten38
Samstag H:iihnchenkeule gebraten Kartoffel-Kohlrabigra}ing’" Blumenkohl Polnische 1?11a e Obstteller1 ) Gewﬁrzgulrkgng .
BratensoBRe” KriutersahnesoBe® ’gl KréutersahnesoBe® " ¢ . Kéiseplatteg’2 S Mischbrot™ " #% % ¢
Kartoffelwiirfel Vanillecreme Melba®’ Kartoffel Rote Beete Pﬁreleg' Kalte Platte® ¥’ I Butter®
02.11.2024 Steinchampignons | Vanillecreme Melba®” Warstteller™ ! o
Vanillecreme Melba®™ Griefbrei®™
Haferbrei Wasser 0,41.%
Waldpilzcremesuppe® s, Waldpilzcremesuppe® Waldpilzcremesuppeg Salatplatte Spezial® 7" >"® Gemischter Wurstteller® > °
Sonntag gebratene Schweinelgaxe ' "Borschtsch" Eintzog)f mit Schupfnudeln® °3 Obstteller1 i gekochtes EliC
BiersoBe Brauerart” "'/ l'lindfleiaslclg;’a’5 B Rahmsau?rkgaélt:; ) Kéise:platcte;’2 S Bague:tt%a
03.11.2004 Kartoffelknddel ! Mischbrot A, Nusspudding Kalte Plzttt;t‘:li,j,,2,3l4,8 Butter
1L Weillkrautsalat Nusspudding Waurstteller
Nusspudding™ " **"* GrieBbrei®"?

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




