Woche 41 von 07.10.2024 bis 13.10.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

GrieBbrei®™"® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°

KW 41 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Rinderbriihe mit Backerbsen™" *°"* Rinderbriihe mit Backerbsenai' crart Rinderbriihe mit Backerbsen™" “9"* Salatplatte Spezial® 7" *® gekochter Schinken®"”
Montag Pfannengyros vom Schwein GrieBauflauf mit Pfirsich® " °'° Blumenkohl Curry mit Kichererbsen Obstteller1 . Salatlg,uzrkef1 .
hausgemachtes Tzatziki® PfirsichsoBe Basmatireis Kﬁseplatteg”2 S Quarkbrot® %2 =% =9
07102024 Salzkartoffeln ; Milchreis mit FruchtsoBe® Milchreis mit FruchtsoBe’ Kalte Plattgc_’ gj’ S Butter®
-10. Milchreis mit FruchtsoBe Wurstteller® ™77 %=
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Karottencremesuppe® Karottencremeisuppeg Karottencremesuppe® Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Gouda“’
Dienstag Hiihnchenbrust Farfalle® ' * Gemiise Reisauflauf’ Obstteller Traubengarnityr
Kréuterreis griechische 1A1rt2 Tomatensugo ) Kéis.eplatteg'2 S Mischbrot™ " 7 #
Paprikagemiise ) TomatensofBe """ ) Vanillecreme mit Mandarinen®” Kalte Platte®"°” M Butter®
08.10.2024 Vanillecreme mit Mandarinen®’ Vanillecreme mit Mandarinen®’ Wurstteller® ™ Jl’ S
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
. Giirtnerinsuppe . Géirtnerinsupplei Girtnerinsuppe” Cas Salatplatte Spezial® 7" *® Exotisicher, e
Mittwoch Cordon Bleu vom Schwein Lammgulasch™ Kartoffelauflauf mit Sglinata g Obst‘teller1 , Gefliigelsalat® ’cl'g'l’ o
Bratkartoffeln RosmarinsoRe” Kiserahmsole ’gl Kﬁseplatteg”2 S Salatgarnitur® 'i’g’z 1'5 .
Pariser Karotten@’1 Polenta’ Zitronenpudding®’ Kalte Platte”’ ' I Roggenmischbrot™ " =7 #
09.10.2024 Zitronenpudding®’ Mediterranes Pfannengemiise Wurstteller” """ o Butter®
Zitronenpudding™’ GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Blumenkohlcremesuppe® . Blumenkohlcremesup]geg Blumenkohlcremesuﬁpeg Salatplatte Spezial® 7" *"® Wurstplatte® ™3> *
Donnerstag | Geschnetzelte Rinderleber "sauer" "’ Pellkartoffelchen™’ Gabel Makkaroni® ' © Obstteller1 ) Tomaten%arrzlitgr .
Kartoffelpiiree®” Schnittlauchdip® . Gemiisebolognese™ . Kéiseplatteg”2 s Mischbrot™ " #* % ¢
Erbsengemiise’ Vanillecreme mit Erdbeeren®’ Vanillecreme mit Erdbeeren®’ Kalte Platte®"® <" ° "~ Butter®
10.10.2024 Vanillecreme mit Erdbeeren®”* Waurstteller™ ™" SR
Griefibrei®?
Haferbrei Wasser 0,417
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe | , Salatplatte Spezial® 7" *® Curry Eiersalat™® %"
Freitag Rotbarschfile{a ' Apfelstrudel 1'C Gemiisemaultaschen® """ Obstieller Tomatengarnitur
Kréuterkruste® ¢ VanillesoBe® ) Zwicebelschmelze | Kéiseplatteg"2 S Laugenbrdtchen® 272>+
Schnittlauchkartf)ffeln Stracciatellacreme®”’ Stracciatellacreme®’ Kalte Platte®’°” M Butter®
11.10.2024 Rahmspinat® ’gg . Warstteller™ ! o
Stracciatellacreme®’ GrieBbrei™™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kriutercremesuppe® ) Kriutercremesuppe’ . Kriutercremesuppe® . Salatplatte Spezial® 7" *"® Bratheringsrollchen® < &7+ 1+*
Samstag gebackene Milzwurst™ '~ Pichelsteiner ]flil%tog)f1 i Paprika Gefiillt Spinat, Hirtenkiise® Obstieller Ei°1 ) e e
BratensoBRe” , Mischbrot™ " #% 7@ Tomatensugo Kéiseplatteg”2 S Mischbrot™ " #% 7 #
Kartoffelpiiree?’ Joghurtspeise mit Limette® Langkornreis Kalte Platte”™ ® """ Butter®
12.10.2024 Joghurtspeise mit Limette? Joghurtspeise mit Limette? Wurstteller® ™ ]1’ s
Griebrei®™?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Rinderbriihe mit MarkklsBchen®!” " * Rinderbriihe mit MarkkléBchen®'” <" Rinderbriihe mit Markkliiﬁvcherllal’,°'3i Salatplatte Spezial® 7" >"® Kalter Bra‘[en8l .
Sonntag Rinderbugblatt gekocht; H:iihnchenkeule gebraten Gemiise-Pilz Spitzlepfanne® 1C1 ll’o Obstteller Sahnemeerettichlg’ e
Frankfurter griine Sofe®" "~ TomatenrahmsofBe? Rote Griitze mit VanillesoBe® ~" Kéise:platteg’2 S Baguette®
Bouillonkartoffeln® i Risi Bisi i Kalte Platte®"°" S Butter®
13.10.2024 Rote Griitze mit VanillesoBe ™ " Rote Griitze mit VanillesoBe® ™" Wursttellerd *3r2: 3%

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




