Woche 37 von 09.09.2024 bis 15.09.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KWw 37 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Karotten Ingwersuppe’ o Karotten Ingwer: sup ¢’ Karotten Ingwersuppe® Salatplatte Spezial® %7 Heringssalat in Dillrahm® ®
Montag | Frikadelle von Schwein und Rind®"" """’ Birnen Quarkauflauf*'®> <9 1 ° Indischer Gemiisecurry''’ Obstteller Salatgurke
Senf’ - VanillesoBe?' " . Basmatireis o Kiseplatte® 21 32 . Quarkbrotal R PURE
09.09.2024 Kartoftel Gul’keqsala;ji . Quark mit Rumrosinen®" ™' Quark mit Rumrosinen®" ™' Kalte Plattgecl’ gj’ S Butter?
.09. Quark mit Rumrosinen Wursgg}éegb et 4
Haferbrei Wasser 0,4L°
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe et wabelsuppe Salatplatte Spezial® 77" *"® franzosicher Tortenbrie und
Dienstag Kartoffelknodel "Grostl" mit Altwiener Rmdsemtopf3 ot Pennenudeln® Obstteller Butterkése®
Speck®!/ 2% crti 3o Joghurtspeise mit Limette® Paprikarahmsofe®*" Kiseplatte®” ' * Tomaten%armtur
Ptefferl ahmsoBe® " Zucchinigemiise Kalte Platte® 92>+ %? Mischbrot® a6
10.09.2024 Wurzelgemusewurfelg . Joghurtspeise mit Limette® Wurstteller® ' Jl’ 2g’ 8 Butter?
Joghurtspeise mit Limette® GrieBbrei®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Spmatcremesuppe Spmatcremesuppe Spinatcremesuppe’ Salatplatte Spezial® %7 Gefliigel Wlener
Mittwoch Risotto mit Parmesan®’*'*° Kartoffelauflauf mit Rosenkohla1 9 Schupfnudel Krautpfanne e Obstteller Kartoffelsalat’’
mit Chorizo (Paprlkawurst)f’g’3’2'2'1’8 Specksofe” B3 GrieBflammerie mit FruchtsoBe®" %" Kiseplatte® Roggenmlschbrotal azrassat
Paprikagemiise’ GrieBflammerie mit Fruchtsofe®" %" Kalte Platte® 9 °"°"%° Butter?
11.09.2024 Griefflammerie mit Fruchtsofe®' " * Waurstteller? /%7 #*
GrieBbrei*'"? ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Griefkldsschensuppe®™ 9" Griefkldsschensuppe® 9" GrleBklosschensuppe et Salatplatte Spezial® 7" *"® Hiittenkése®
Donnerstag Zwiebelkuchen "klassisch" %" > ° Konigsberger Klopse e Wrap mit gebratenem Gemusea1 9t Obstteller Radieschengarnitur
Schnittlauchdip® KapernsoBe®""? Joghurt-Gemiise- Mandlpp Kaseplatcte e Mischbrot® 2% %2
Kirschquarkspeise® Petersilienkartoffeln®’ Kirschquarkspeise? Kalte Platte”’ ' I Butter?
12.09.2024 Erbsen - Karottengemuse Waursttellerd” 372 %
Kirschquarkspeise® GrieBbrei™*
Haferbrei Wasser 0.4L°
Champignoncremesuppe Champlgnonmemesuppe Champignoncremesuppe? Salatplatte Spezial® 7" *® bunter Eiersalat® ' %"’
Freitag Fischeintopf mit Gemiise und Apfelkiichle mit Zimtzucker®""° Polentaschnitte gebraten® °'* Obstteller Salatgarnitur®* ¢ *?
Kartoffeln™ > 7° Zimt-Zucker Ratatouﬂlegemuse Kiseplatte®” ** Laugenbrotchenal radiasiac
13.09.2024 Baguette™* Vanillesofie™ 1g ) Karamellpudding®* Kalte Plattgcl’ gj’ 22' 3:; 84’ 98 Butter?
.09. Karamellpudding®"* Karamellpudding Wursgfil}:%brelal . 4
Haferbrei Wasser 0,4L°
Fenchelcremesuppe?’ Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe?® Salatplatte Spezial® 7" *"® Kassleraufschnitt’’
Samstag Putengeschnetzeltes mit Reispfanne Asia®" """ %" Linsen Gemiiselasagne™ "' %' * Obstteller Gewu1zgurken ’
Champignons® ~*° Ingwersofe® " ? TomatenrahmsoBe’ Kiseplatte® e Mischbrot® 2% 2%
14.09.2024 _ Rostiecken o Vanillecreme Melba® Vanillecreme Melba®” Kalte Plattg:cl’ gj’ N Butter®
U5 Vanillecreme Melba Wursgilé%rb i 4
Haferbrei Wasser 0,4L°
Kartoffelcremesuppe® Kartoffelcremesuppe® Kartoffelcremesupge Salatplatte Spezial® 7" >"® Gemischter Wurstteller® > °
Sonntag Rinderleber gebraten at Cevapcici®'' "’ Semmelknédel’ Obstteller gekochtes E1
Apfel und Zwiebel® Ajvar Champlgnonsfogiel:12 Kase:platcteg e Baguette
15.09.2024 Peters ot el Tombtonsalgt Nusspuddine Worselor 5175 putter
etersilienkartoffe omatensalat """ urstteller™ ™
Kohlrablgemus}c?2 § Nusspudding Grief3brei .
Nusspudding™*®’ Haferbrei Wasser 0,4L°
Wir wiinschen guten Appetit! Anderungen vorbehalten!




