Woche 31 von 29.07.2024 bis 04.08.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 31 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe® " ' * Sternchensuppeall' ot Sternchensuppe® ' ' * Salatplatte Spezial® 7" *® Putenschinkél:nz' *F s
Montag Schweinegrillsteak mariniert Pfannkuchenla l'oc’g Kiisetortellini®' ° Obstteller1 , Salatgarnitiurz 'Z’g';'f
SenfsoBe®” , BeerensoBe I Parmesankise gerieben® Kﬁseplatteg”2 S Quarkbrot® %222 =9
Kartoffelpiiree®” Vanillecreme mit Himbeeren®’ ™" ™ Tomaten-BasilikumsoBe - Kalte Platte®" ¥’ M Butter®
29.07.2024 Karotten-Kohlrabigemﬁ%ei . Vanillecreme mit Himbeeren® ~ Wursttellerg’l’]l’ g o
Vanillecreme mit Himbeeren™ ="~ GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champignoncremesuppe™"’® Champignoncremesluypeal’ g Champignoncremesuppej1’l ‘é Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Junger Tortenbrie?
Dienstag Hausgebackener Leberkiise Tilapiafilet” ™ Risotto mit Parmesan®’ ™ Obst‘celler1 , Traubengarr;itl;r .
SiiBer Senfjj , CurryrahmsoBe "fruchtig" Ra‘tatouille,gengi?:10 Kéis.eplatte;'2 S Mischbrot '; e
Kartoffelsalat’’ Basmatireis Orangenschaum®’ ™’ Kalte Platte® 9 <~ °" Butter
30.07.2024 Orangenschaum®'*’ Brokkoligg 1 Wursttellerg’l’Jl’ 2@}'3’4'8
Orangenschaum®" ™ GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
) Gebrannte GrieBsuppe™ Gebrannte GrieBsuppzez1 '8i Gebrannte GrieBsuppe™ Salatplatte Spezial® 7" *® Griechischer Salat® **
Mittwoch Rinderbugblatt gek({cglt; Birne Bohne Speck”™ ™’ Reispfanne Mediterl;an Obst‘teller1 , Salatgurkei S s e
MeerrettichsoRe™ "% vl Salzkartoffelgl 1 Karamellpudding® Kﬁseplatte;”2 S Roggenmischbroc;[a esene
Bouillonkartoffeln™ Karamellpudding® ™ Kalte Platte® <> °" Butter
31.07.2024 Karamellpudding®* Warstteller™ ! r3ehid
GrieBbrei®'°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kohlrabicremesqppeal’g Kohlrabicremesupplea‘llo’g Kohlrabicremesuppe®*"® Salatplatte Spezial® 7" *"® Leberkéisezl'3'4'8. 3
Donnerstag Spaghetti® ™ Schweinegulasch ™" Gemiise Reisauflauf”'° Obstteller Salatgarnituf ;C'i’lg
Parmesankise gerieben® Bickerinkartoffeln TomatenrahmsoRe’ Kéiseplatteg”2 s Mischbrot™ " #%* % ¢
Bolognese (Rind) Brechbohnen®’ Aprikosenjoghurt” Kalte Platte %" 7" Butter?
01.08.2024 Aprikosenjoghurt’ Aprikosenjoghurt® Warstteller™ ! 29; s
Griefibrei®™
Haferbrei Wasser 0,417
Rinderbriihe mit Eierflocken®" " Rinderbriihe mit Eierflocken®’ " Rinderbriihe mit Eierflocken® " Salatplatte Spezial® 7" *® Cervelatwurst” *'>
1 d 1 hl,3 1 p p 3
Freitag gebackenes Seelachsfilet” " °' Apfel-Zwiebackauflau{'3 ergent Mie Nudeln® . Obstieller Gewirzgurken *~
Zitrone VanillesoBe® Asiatische Sl SauersoBe Kéiseplatteg"2 S Laugenbrdtchen® 2722
RemouladensoBe® " *" g Ananasquarkspeise® Wokgemiise” Kalte Platte®’°” M Butter®
02.08.2024 Kartoffel-Gurkensalat’* Ananasquarkspeise® Warstteller™ %%
Ananasquarkspeise’ GrieBbrei® "¢
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kl"ciutercremes.upp.ea_l'2g s Kriutercremesuppe® " Kréiutercremesuglpeal' N Salatplatte Spezial® 7" *"® Streichwurstsortimentj’;’ Izt
Samstag Schweinskopfsiilzlel’J_'3'9 Pennenudeln® Pfannkuchen® " '° Obstteller1 , Mixed Pi(iklczrs .
RemouladensoBe™ "< " mit Chorizo ;Fgrr%agelugld Pilzrahmsoﬁej’ll Kéiseplatte(;‘]”2 S Mischbrot® ’: e
Bratkartoffeln Pesto®™ © 7792t Kirschgriitze® Kalte Platte®" % “° ™ Butter
03.08.2024 Feldsalat mit Vinaigrette’' ' Kirschgriitze? * Warstteller™ ! S
Kirschgriitze®’ Griebrei®™?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Minestrone™" ©'* Minestrone™™ " Minestrone™" “'* Salatplatte Spezial® 7" >"® fruchtiger Késesalat™' " °" "’
Sonntag Spanferkelrollbraten Putengeschnetzeltfs mit Quinoabratling® * Obstteller1 i gekochtes EliC
BratensoBell - Champignons® KéserahmsoBe™ "¢ Kéise:platteg’2 S Baguette®
Kartoffelknéjdell’ " Langkornreis Salzkartoffeln Kalte Platte®"°" S Butter®
04.08.2024 Krautsalat , Erbsengemiise’ , Schokoladenpudding® Wursttellerg’l’jl’g; e
Schokoladenpudding Schokoladenpudding GrieBbrei®™

Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




