Woche 30 von 22.07.2024 bis 28.07.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 30 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Karotten Ingwersuppe® " ° Karotten Ingwersuppg:al' g 1o Karotten Ingwersuppe®*"° Salatplatte Spezial® 7" *® Heringssalat in Dillrahm® ®
Montag Schweinegrillsteak mariniert Birnen Quarkauflauf® 1'a erdn Kartoffel Gemiisepfanne’ " Obstieller Salatgurke
Rostzwiebeln® VanillesoBe® . Krauterquarkdip? . Kﬁseplatteg”2 S Quarkbrot® %2 =% =9
BratensoBRe” Quark mit Rumrosinen®" ™' Quark mit Rumrosinen®" ™' Kalte Platte® ®" """ Butter?
22.07.2024 Bratkartoffeln Waurstteller /723
Brechbohnen’ i GrieBbrei**"? ,
Quark mit Rumrosinen” ™ Haferbrei Wasser 0,4L°
Rinderbriihe mit Fadennudel”" ’ Rinderbriihe mit Fadelgnudelal’ ot Rinderbrithe mit Fadennudel” "' ’ Salatplatte Spezial® 7'+ >"® franzdsicher Tortenbrie und
Dienstag Hiihnerfrikassee® '° Hoki Filet Nudel-Gemiiseauflauf® ’;'g’l Obstteller Butterkése®
Risi Bisi Curryrahmsof3e "fruchtig" Tomaten - Olivensof3e Kiseplatte® PR Tomaten%arrzlitlgr .
53072024 Joghurtspeise mit Limette® Basmatireis Joghurtspeise mit Limette® Kalte Plattgc,’ gj’ M Mischbrot® ': e
7. Wokgemdtise Wurstteller?” ~ 7%= Butter
Joghurtspeise mit Limette® GrieBbrei*'"? \
Haferbrei Wasser 0,4L°
) Spinatcremesuppe’ " , Spinatcremesuppe’ " ° ) Spinatcremesuppelzal'g Salatplatte Spezial® 7" *® Gefliigel Wiener” '23' ’
Mittwoch Chili con Carne vom Rind Kartoffelauflauf mit Izigsg,nkohla "9 Schupfnudeln® " ° Obst‘teller1 , Kartoffelsala‘{j’2 . e
Baguette® o Specksofe™ =™ . gebratenes Sommergemiise Kﬁseplatteg”2 S Roggenmischbrot™ "7 #
GrieBflammerie mit FruchtsoBe® "%’ GrieBflammerie mit FruchtsoBe® " %’ Griefflammerie mit FruchtsoBe®" "¢’ Kalte Platte® <> °" Butter®
24.07.2024 Waursttellerd tr3:2:3:4:8
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Griefkldsschensuppe®™ 9" Grie:Bkliisschensuppeal’c'g'i1 - Griefkldsschensuppe®™ 9"+ Salatplatte Spezial® 7" *"® Hiittenkése®
Donnerstag Schweinebraten Hiihnersuppentopf mit IZ\IugielE)n:':’ o Ravioli Taleggio Kiise® ° Obstteller Radieschengarnitur
BratensoBell . Baguettebrotchen® #2722+ 2% Sauce Arabiata (Pikant)” Kéiseplatteg”2 s Mischbrot™ =% % ¢
Kartoffelknddel™ “" ™" Kirschquarkspeise® Kirschquarkspeise? Kalte Platte®" ®” M Butter®
25.07.2024 Bayerisch Kraut | Warstteller™ ! o
Kirschquarkspeise Griefibrei®™
Haferbrei Wasser 0,417
Champignoncremesy%peal’ g Champignoncremesuppe™"’ gl Champignoncremesuppe® ™ ® Salatplatte Spezial® 7" *® bunter Eiersalatlal' cre 13’ B
Freitag Seelachsﬁleta1 ' Apfelkiichle mit Zimtzucker® '° Polentaschnitte gebraten® " Obstieller Salatgarnitur® 'lc’i'l'B .
Kréauterkruste® ¢ Zimt-Zucker Ratatouillegemiise, Kéiseplatteg"2 S Laugenbrdtchen® 7%+ #
Langkornreis VanillesoBe® ) Karamellpudding® Kalte Platte”’ ' M Butter?
26.07.2024 Paprika Zucchinigemiise Karamellpudding®’ Waurstteller™ ™=
Karamellpudding®’ GrieBbrei® ¢
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Eierflocken®" * Rinderbriihe mit Eierﬂockenf': Rinderbriihe mit Eielrﬂockenc' ' Salatplatte Spezial® 7" *"® Kassleraufschnitt:'3' ’
Samstag H:iihnchenkeule gebzrgten Kartoffel-Kohlrabigra}ing’" Spaghetti® ' Obstteller1 ) Gewﬁrzgulrkgn; .
Kartoffelgratin® *’ KriutersahnesoBe® ’gl Gemiisebolognese™ ) Kéiseplatteg”2 S Mischbrot™ " #% % ¢
27072004 Romanesco® s Vanillecreme Melba®’ Vanillecreme Melba®’ Kalte Plattgc_’ gj’ I Butter®
07. Vanillecreme Melba® Wurstteller? 7= =%
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Waldpilzcremesuppe®'? Waldpilzcremesuppe® ¢ Waldpilzcremesuppe® ' ? Salatplatte Spezial® 937" Gemischter Wurstteller® * " ®
P ppe p pp P pp platte Sp
Sonntag Rinderschmorbraltenl’ ' Gyros von der Pute Ofengeschmorte SiillikartoflfeBI Obstteller1 i gekochtes EliC
RotweinsoBe * * hausgemachtes Tzatziki’ Fruchtiger Currydipa ! CZ gl’l’ ' Kéise:platteg’2 S Baguette®
Serviettenknddel® % 77 Duvec Reis Nusspudding """ Kalte Platte™ %’ S Butter?
28.07.2024 Kohlrabigemiise® Nusspudding™ " Waursttellerd 37273 %
Nusspudding™ ¢ "*"* GrieBbrei*''?

Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




