Woche 10 von 04.03.2024 bis 10.03.2024 App.:

1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,41.**

KW 10 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
M Sternchensuppe®'’“'* Sternchensuppe?l’c;}l Sternchensuppeal ot Salatplatte Spezial® 97" >° Putenpastetel 2’;’,8 ,
ontag Schweinebauch gebraten Pfannkuchen e Kiisetortellini® Obstteller Salatgarmtur gt

BratensoBe” BeerensoBe' Parmesankise gerieben? Kiseplatte® Quarkbrot™'/#% 24,29 £:9
Kartoffelpiiree” Cremedessert Birne Helene® ** *° Tomaten-Basilikumsofe Kalte Platte®’ %> °+° Butter?
04.03.2024 Weinsauerkraut’ Cremedessert Birne Helene® " *° Waursttellerd’ 7727348
Cremedessert Birne Helene® ' *° GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,41.**
Champignoncremesuppe”**° Champlgnoncremesugpe t9 Champlgnoncremesupcpe o Salatplatte Spezial® %7 **°° Junger Tortenbrie?
Dienstag Hausgebackener Leberkiise Tilapiafilet® Friihlingsrolle® Obstteller Traubenﬁamltur
SiiBer Senf CurryrahmsoBe’ Asiatische Siil SauersoBe’ Kiseplatte®” Mischbrot a6
Kartoffelsalat’* Basmatireis Basmatlrels Kalte Platte®’ %> %° Butter?
05.03.2024 Honigquark® Brokkoli Wokgemiise” Waurstteller? =772 %48
Honigquark? Honigquark? GrieBbrei®''?
Haferbrei Wasser 0,41.%°
Gebrannte GrieBsuppe™* . Gebrannte GrleBsuppe Gebrannte Griellsu Qe Salatplatte Spezial® %7 *>° Leberkise grob™ > *'°
Mittwoch Rinderbugblatt agekocht Kiirbisrisotto® Spltzkohlemtopl"P Obstteller mlttelscharfer Senfj
Meerrettichsole Karamellpudding® ***° frisches Baguette™* Kiseplatte® Mischbrot®*
Bouillonkartoffeln™ *’° Karamellpudding® " *° Kalte Platte® %% %” Butter?
06.03.2024 Karamellpudding® ***° Wurstteller? =772 %48
GrieBbrei**"°
Haferbrei Wasser 0,41.%°
Kohlrablcremesuppe He Kohlrablcremesuppe Lo Kohlrabicremesuppe™ " ° Salatplatte Spezial® '’ 7"° Tomate- Mozzarellag’lf 3o
Donnerstag Spaghetti® Schweinegulasch'’ Gemiise Reisauflauf™ ? Obstteller Salatgarnitur®"“" 9"
Parmesankise gerieben’ Salzkartoffeln Tomatenrahmsof3e’ Kiseplatte® Mischbrot®* 32 #%7 3¢
Bolognese (Rlnd) Brechbohnen’ Baileysschaum® " *° Kalte Platte® %% %? Butter?
07.03.2024 Baileysschaum® Baileysschaum® ' *° Wursttellerq’l’]’2’3’4’8
GrieBbrei**"°
Haferbrei Wasser 0,41.%*
Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Rinderbriihe mit Eierflocken™ Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Salatplatte Spezial® 97" >° Cervelatwurst® "’
Freitag gebackenes Seelachsfilet™" ' ° Schupfnudeln®* © Quinoabratling” Obstteller Gewurzgurken
Zitrone , Karamelisierte Apfelspalten’ Paprika Quarkdip? Kiseplatte”’ Laugenbrotchen radias.ae
RemouladensoBe™ <+ >’ Mandarinenquark®’ Salzkartoffeln Kalte Platte®’ 9% °+° Butter?
08.03.2024 Kartoffel-Gurkensalat’’ Mandarinenquark® Waurstteller® "2/ %®
Mandarinenquark®’ GrieBbrei®*"*
Haferbrei Wasser 0,41.**
Kriutercremesuppe®'’° Krautercremesuppe g Krautercremesug)p a9 Salatplatte Spezial® 97" >° Streichwurstsortiment® /7727 7"*
Samstag gebackene Mllzwurst&11 el Pennenudeln® Pfannkuchen Obstteller Mixed Pickles’’
BratensoBe” mit Chorizo Tomate und PilzrahmsoBe”’ Kiseplatte®” Mischbrot™!” %% 2°
Salzkartoffeln Pesto® & 19322t Kirschgﬂitzeg’1 Kalte Platte® %% °? Butter’
09.03.2024 Kirschgriitze®" * Kirschgriitze®" * Waurstteller® */3727%4°
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,41.**
Minestrone® " <’ * Minestrone® " ' * Minestrone® " <’ * Salatplatte Spezial® 97" >* fruchtiger Kisesalat™ 9 *°
Sonntag Spanferkelrollbraten Putengeschnetzeltes mit Vegetarische Kohlroulade®''*>" ' * Obstteller gekochtes E1
Bratensofle” Champignons”’ Gemiisejus” Kiseplatte® Baguette
Béckerinkartoffeln” Langkornrels Kartoffelptiree”’ Kalte Platte®’ %> °+° Butter?
10.03.2024 Rosenkohl? Erbsengemiise? Schokoladenpudding? Waurstteller® "2/ 4/®
Schokoladenpudding? Schokoladenpudding”® GrieBbrei*'"®

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




